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Frédéric Kchouk, ancien sommelier passionne de viticulture

Eboulis calcaire du Mont-Bouquet. Sol pauvre, profond et drainant.
Exposé sud-est, le vignoble est situé a 280 metre d’altitude au pied du
Mont-Bouquet (629m)

60 % Syrah — 40 % Grenache (20 ans en moyenne)

En conversion vers 1’agriculture Biologique. Taille cordon de royat.
Ebourgeonnage, effeuillage coté levant, palissage haut pour les Syrahs
et gobelet éventail pour les Grenaches

35 hl/ha

Egrappage total, cuvaison 20 jours avec remontages réguliers. Le
jus de goutte est séparé puis apres la fermentation malo-lactique, le
vin est mis en barriques de 3 vins pendant 13 mois.

Couleur rubis intense et brillante. Le nez est fin, délicat avec des notes
fumé-tourbé sur un fond de fruits rouges complété par une touche
floral. En bouche, ¢’est un vin droit et tendu, avec un touché velouté et
des tanins fins.



